Hasznalati és karbantartasi utasitas

A GEP ALKATRESZEI (1. kép)

1- Géptest

2- Garat

3- Szabdlyozé gomb

4- Szoritdcsavar

5- Hajtékar- és motorcsatlakoztatd nyilas
6- Hajtokar

7- Kivezetd csuszda

A Marga Mulino az egyetlen gép, amellyel gabondbdl par perc alatt el6allithaté gabonapehely és
-liszt is. Egyarant alkalmazhaté puha gabonadk (pl. zab, arpa, rozs, buza) és keményebb gabondk
(pl. tonkoly, kamut, rizs, hajdina) érlésére is. A Marga Mulino m(ikédési elve harom henger
kilonboz6 sebességli forgasan alapszik. A hengerek meghajtasa lehetséges kézileg (az
alaptartozék hajtdkar altal) vagy rendelhet6 hozza kiegészité eszkdzként a Marcato-
termékcsaladhoz egységesen haszndlhatd “Pastadrive” meghajtémotor.

A hengerek kozotti tavolsagot egy szabalyozd gomb (2. kép) segitségével lehet beallitani, ez
hatarozza meg az 6rlés mértékét: a 0 pozicidban (pirossal jel6lve) gabonaliszt készithetd, az 1-3
pozicidkban (és koztes allasokban) pedig gabonapelyhek allithaték eld kilénb6z6 finomsagban
izlés és a kivant alkalmazds szerint.

JAVASLAT: El6szor csak egy kisebb gabonamennyiséggel kezdje az 6rlést annak érdekében, hogy
ki tudja kisérletezni, melyik az On igényeinek leginkdbb megfelel§ szabalyozdallas.



LISZT

Liszt finomsagu Grlemény eléréséhez javasoljuk, hogy a szemeket el6zetesen engedje at sorban
az 1-es, 2-es és a 3-as pozicidkba allitott hengerek kozott. A mivelet végeztével dllitsa a
szabdlyozd gombot a 0-as pozicidba, ily mdédon a hdrom henger mindegyike egyidejlleg
dolgozik. Az els6 hengerpar megtoéri a szemeket, mig a harmadik hengernél torténd
athaladdskor az 6rlés finomodik és liszt allithaté el6 (3. kép). Amennyiben még finomabb Grlésre
van sziiksége, javasoljuk, hogy tobbszor engedje at a gabondt a 0-as pozicioban.




PEHELY

Pehely finomsdagu érlemény eléréséhez (4. kép) hasznalhatja az 1-es, 2-es, 3-as pozicidkat és a
koztes dllasokat (melyeket pontok jeldlnek), igy 6sszesen 5 pozicio all rendelkezésére. A
szabalyozégomb segitségével beallitott tavolsagban forgd elsé hengerpar teszi lehetévé a
klonboz6 finomsagu pelyhek el6allitasat; ebben az esetben a harmadik henger szerepe pusztan
a pelyhek kivezetésének megkonnyitése. Az 6rlemény finomsagat a fogyasztd izlése és a
valasztott gabona jellegzetessége hatdrozzdk meg.

GABONAPEHELY REGGELIRE

A Marga Mulino az egyetlen termék, mely
lehetévé teszi frissen 6rolt gabonapelyhek
fogyasztdsat reggelire: a kdzvetlendil
fogyasztas el6tt elvégezhet§ miivelettel teljes
mértékben megérizheték a gabona
jellegzetességei és tapanyagai.




HASZNALATI UTASITAS

Rogzitse a gépet az asztalhoz a gép mellé adott szoritdelem segitségével (5. kép), helyezze a
hajtékart a megfelel nyilasba, és dllitsa a szabdlyozdgombot a kivant helyzetbe oly mddon,
hogy kissé kihuzza és elforgatja a megfelel6 allasba (6. kép). Amennyiben motort szeretne
haszndlni, csatlakoztassa a géphez a “Pastadrive” motort a praktikus bajonettzar segitségével (7.
kép). A 0-as pozicid a teljes kiérlésd liszt el6allitasara javasolt, mig az 1-3-as pozicidk (és koztes
allasok) alkalmasak a gabonapelyhek eléréséhez. Téltse meg a gabondval a gép garatat, és
kezdje el tekerni a hajtdkart (8. kép); javasoljuk, hogy ne toltse tele a garatot, igy elkeriilhetd,
hogy a nyilas eltdm6djon, és a hengerek elakadjanak. A végeredményként kapott teljes kiérlési
liszt vagy gabonapelyhek a kivezetd csuszdan keresztiil hagyjak el a gépet: helyezzen tehat egy
alkalmas edényt a nyildshoz a végtermék dsszegy(jtésére. Amennyiben finomabb 6rlés( lisztet
szeretne kapni, engedje at tobbszor a terméket a 0-as pozicion. Amennyiben a liszt nehezen
csuszik a garatban, segitsen ra a gép mellé adott ecsettel.




A GEP TISZTiTASA ES KARBANTARTASA

A Marga Mulino gép kivalé min6ségl alapanyagokbdl késziil precizen tervezett gyartasi
folyamat sordn, igy nincs sziikség kiilonosebb karbantartasra.

Ime néhany javaslat a gép megfeleld dllapotanak megérzésére:

- Az els6 hasznalatkor mikodtesse a gépet a 0-as pozicioban 2-3 percig, majd ezen id§ elteltével
dobja ki az igy el6allitott lisztet: ez a mivelet lehet6vé teszi a hengerek még alaposabb
tisztitasat.

- Ne mossa a gépet vizzel vagy mosogatdgépben! Tisztitasként elegendé az esetlegesen
beakadt maradék terméket eltavolitani a gép mellé adott ecset segitségével (9. kép).

- A munka végeztével mindig tisztitsa meg a hengereket.

- A garat levételéhez huzza a garatot dvatosan felfelé irdnyban, és kdzben figyeljen oda, hogy a
gép teste megfelel6 mddon rogzitve legyen a munkafelilethez (10. kép).

- Amennyiben sziikséges, néhany csepp vazelinolajat cseppentsen a hengerek végeihez (11.
kép).




RECEPTEK:

ZABKEKSZ

* 300 g zabliszt

* 150 g vaj

* 100 g cukor

* 2 ev6kanal méz

* 1 tojas

* 1 tojassargaja

* 1 zacskd vanilias cukor
* 1/2 kiskanal stitGpor

* 1 csipet sé

* 1 csipet fahéj

P1ZZA KAMUTLISZTBOL

* 500 g kamutliszt

* 15 g friss soréleszt6

* 28 g extra szliz olivaolaj
*4gso

* 250 ml langyos viz

* 2 g cukor

CERNAMETELT RIZSLISZTBOL

* 250 g rizsliszt

* 150 g altaldnos liszt

* 100 g burgonyapiiré

* 3 ev6kanal rizskeményité
* 150 ml viz

MAGVAS ZSEMLE

* 500 g teljes kidrlés( liszt
* 15 g friss soréleszt6
*4gso

* 250 ml langyos viz

* 2 g cukor



