Dalla cucina alla tavola

Il lavoro dei Professionisti della ristorazione non si esaurisce in cucina: 'attenzione alla clientela richiede un servizio e

un allestimento della tavola eccellenti. | Servintavola Ballarini nascono proprio con l'obiettivo di dare ai piatti la giusta
presentazione e impreziosire la tavola con stile e creativita. Quattro linee di piccole pentole in materiali differenti, ideali

per presentare entrée, contorni, zuppe e tutto quello che stimola la fantasia del ristoratore.

From the stovetop to the table

The work of Professional Chefs is not limited to cooking: attention and care to the customers require also excellent service
and elegant table dressing. The Ballarini Servintavola collection has been created to achieve the right presentation of
courses and adorn the table with style and creativity. Four ranges of small pans made in different materials, ideal to
present entrées, side dishes, soups and all creations come out from Chef’s inspiration.

Von der Kiiche auf den Tisch

Die Arbeit der Gastro-Profis geht auch Gber das Kochen hinaus. Das servieren und dekorieren der Tische spielt eine
wichtige Rolle. Die Produkte “Servintavola Ballarini” sind so konzipiert worden, die einzelnen Gange direkt am Tisch zu
servieren und diesen hochwertig zu gestalten. Vier Linien von kleinen Topfen aus verschiedenen Materialen, die ideal
dazu sind, um Vorspeisen, Beilagen, Suppen zu prasentieren.

De |la cocina a la mesa

El trabajo del Profesional de la restauracion no se acaba en la cocina: la atencién a los clientes pide un servicio vy
una preparacion de la mesa excelente. Los Servintavola Ballarini nacen propiamente con el objetivo de dar a los
platos la justa presentacién y embellecer la mesa con estilo y creatividad. Cuatro lineas de pequefias cacerolas en
materiales diferentes, ideal para presentar entrantes, acompafamientos, sopas y todo aquello que estimula la fantasia
del restaurador.

1fase 2 fase 2. Phase
Preparazione del piatto sui fornelli con lo Preparazione del piatto nel Anrichten der Gerichte in den Artikel

= strumento di cottura Ballarini Professionale Servintavola von Servintavola

& 1st stage 2nd stage 2 fase ~ 3fase

3 Dish is cooked on the stovetop in a Ballarini Dish is dressed in the La comida se pone en Servizio al tavolo
Professionale pan Servintavola pan el Servintavola 3rd stage
1. Phase Table service
Zubereitung der Gerichte auf dem Herd in den 3. Phase
Kochgeschirren von Ballarini Professionale Servieren am Tisch
1fase 3 fase
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gcm 14

REF. 700.14
PADELLA
Fry pan
Pfanne
Sartén

gcm 14

REF. 708.14
TEGAME 2 MANIGLIE

Serving pan with 2 handles
Servierpfanne mit 2 Griffen
Sartén Honda 2 asas

@ cm 11

REF. 720.11
CASSERUOLA 2 MANIGLIE
Casserole with 2 handles

Kasserolle mit 2 Griffen
Cacerola honda 2 asas

Alluminio / Aluminium / Aluminium / Aluminio

@cm 11

REF. 726.11
CASSERUOLA 1 MANICO
Saucepan
Stielkasserolle
Cazo

gcm 11

REF. 758.11
COPERCHIO
Lid
Deckel
Tapa

@ cm 14

REF. 200.14
PADELLA
Fry pan
Pfanne
Sartén

g cm 14

REF. 208.14
TEGAME 2 MANIGLIE

Serving pan with 2 handles
Servierpfanne mit 2 Griffen
Sartén Honda 2 asas

gcm 11

REF. 220.11
CASSERUOLA 2 MANIGLIE
Casserole with 2 handles

Kasserolle mit 2 Griffen
Cacerola honda 2 asas

gcm 11

REF. 226.11
CASSERUOLA 1 MANICO
Saucepan
Stielkasserolle
Cazo

G

gcm 11

REF. 758.11
COPERCHIO
Lid
Deckel
Tapa

Alluminio con rivestimento antiaderente / aluminium with nonstick coating
Aluminium mit Antihaftversiegelung / Aluminio con revestimiento antiadherente

gcm 14

REF. 100.14
PADELLA
Fry pan
Pfanne
Sartén

Rame-alluminio / Copper-aluminium / Kupfer-Aluminium / Cobre-aluminio

gcm 14

REF. 108.14
TEGAME 2 MANIGLIE

Serving pan with 2 handles
Servierpfanne mit 2 Griffen
Sartén Honda 2 asas

gcm 11

REF. 120.11
CASSERUOLA 2 MANIGLIE
Casserole with 2 handles

Kasserolle mit 2 Griffen
Cacerola honda 2 asas

gcm 11

REF. 126.11
CASSERUOLA 1 MANICO
Saucepan
Stielkasserolle
Cazo

gcm 11

REF. 158.11
COPERCHIO
Lid
Deckel
Tapa

g cm 14

REF. 300.14
PADELLA
Fry pan
Pfanne
Sartén

Ferro /iron / Eisen / Hierro




